Suppen

1 Pekingsuppe (sauer-leicht scharf)
2 Currysuppe
mit Rindfleisch, Champignons und Glasnudeln

2,50
= 2,50

3 Tomatensuppe mit Rindfleisch 2,80
4 \Wan Tan-Suppe 2,80
Nudelteigtaschen mit Fleischfullung
Vorspeien
21 Wan-Tan gebacken, 6 Stiick mit siiB-saurer Sauce 2,80
22 Kropoek (Krabben-Chips) 2,20
23 Frihlingsrolle grof? (1 Stuck) oder klein (6 Stiick) 2,80
24 Huihnerfleisch-SpieR (5 Stiick) mit Erdnuss-Sauce 3,50
25 Huihnersalat mit Sojabohnenk. in Erdnuss-Sauce 3,00
26 Gemischter Salat Rind P 2,80

30 "Chop Suey” 8\;‘
Rnd flesc h mit Champignons u nd verschie

31 "GalLi" (leichtscharf) in Curry-Sauce = ==
Rindf leisch m it Champig nons und vers. Gemiise

32 "Shuang Dong" 9,20
Rindfleisch mit Bambus und chinesischen Pilzen

33 "Szechuan™ (leichtscharf) 920
Rindfleisch mit verschie denem Gemiise u. Knoblauch

34 "Hui Guo" (leichtscharf) 9,80

Zweimal gebratenes Rindfleisch
mit WeiRkohl, Paprika, Bambus, Knoblauch

35 "BaPo" (leicht scha rf) 10,50
Acht Kostbarkeiten vom Rind, Shrim ps, Ente,C ashewnis.
m it Knoblauch

36 "Shuang zZha"( leichtsc harf) 9,90
Rindfleisch nach einem p eziellen Back - und Bratverfahr en
mit Knoblauch

37 "Konpoa" (leicht scharf) 9,90
Rindfleischm it Paprika, Bambus, Cashewnus. und Knobl.
38 nach Artdes Hauses 9,50

Gebratenes R indf leisch mit verschiedenem Gemise,
Knoblauch in leichtsc harfer sii3-saurer Sauce

40 Rindflei sch mit Zwiebeln 9,20
Schwein

50 "Chop Suey" 8,50
Schweinefleisch mit Champignons und verschied. Gemiise

51 "Ga Li" in Curry-Sauce (leicht scharf) 8,60
Schweinefleisch mit Champignons und Gemiise

52 "Shuang Dong" 8,90
Schweinefleisch mit Bambus und chinesischen Pilzen.

53 "Szechuan”(leicht scharf) 9,20

Schweinefleisch mit verschiedenem Gemiise u. Knoblauch

54 "Hui Guo" (leicht scharf) 9,20
Zweimal gebratenes Schweinefleisch m. Weilkohl,

Paprika, Bambus, Knobl.

55 "Ba Po" (leicht scharf) 9,50
Acht Kostbarkeiten vom Schwein mit Shrimps, Ente,
Cashewniissen Knobl.

56 "Shuang zZha" (leicht scharf) 9,20
Schweinefleisch nach einem speziellen Back- und
Bratverfahren mit Knoblauch

57 "Konpoa" (leicht scharf) 9,20
Schweinefleisch m. Paprika, Bambus, Cashewntissen, Knobl.
58 nach Art des Hauses 9,20

Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenem Gemiise,
Knoblauch in leicht scharfer stigf3-saurer Sauce

Huhn

70 "Chop Suey" 8,90
Huhnerfleisch mit verschiedenem Gemise

71 "Ga Li" (leicht scharf) 8,90
Huhnerfleisch mit Gemiise in Curry-Sauce -

72 "Shuang Dong" 8,90
Huhnerfleisch mit Bambus und chinesischen Pilzen

73 "Szechuan" (leicht scharf) 9,20
Huhnerfleisch mit verschiedenem Gemise u. Knoblauch

74 "Hui Guo" (leicht scharf) 9,20
Huhnerfleisch mit Weikohl, Paprika, Bambus, Knoblauch

75 "Ba Po" (leicht scharf) 9,70

Acht Kostbarkeiten vom Huhn, Shrimps, Ente,
Cashewnlissen Knoblauch

76 "Shuang Zha™" (leicht scharf) 9,50
Huhnerfleisch nach einem speziellen Back- und
Bratverfahren mit Knoblauch

77 "Konpoa" (leicht scharf) 9,50
Huhnerfleisch mit Paprika, Bambus, Cashewnis. und Knobl.

78 nach Art des Hauses 9,20
Gebratenes Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise
mit Knoblauch in leicht scharfer sii3-saurer Sauce

80 Knuspriges Huhnerfleisch (paniert) 9,20
auf Sojabohnenkeimen mit Ananas in siik-saurer Sauce
oder Knoblauch in leicht scharfer Sauce

100 "Chop Suey" Ente 9,80
Entenfleisch mit verschiedenem Gemiise
101 "GalLi" 11,80

Knusprige Ente auf Sojabohnenkeimen
dazu Curry-Sauce (leicht scharf)
102 "Shuang Dong" 11,90
Knusprige Ente auf Bambus und chinesischen Pilzen
dazu dunkler Sauce

103

104

105

106

107

108

109

91

92

93

94

95

141

142

143

144

145
146

"Szechuan" 11,80
Knusprige Ente auf Sojabohnenkeimen dazu

Knoblauch, Bambus, Champignons in leicht scharfer Sauce
"Hong Kong™ 11,90
Knusprige Ente auf Sojabohnenkeimen,

dazu Ananas in sii3-saurer Sauce

"BA Po Ya" 13,50
Knusprige Ente Acht Kostbarkeiten mit Shrimps, Huhn, Rind,
Schwein, Paprika, Bambus, Cashewnissen,

dazu Knoblauch in leicht scharf Sauce

"Kong Dong" 11,90
Knusprige Ente auf verschiedenem Gemuse

dazu dunkler Gemiise Sauce

"Shanghai” (leicht scharf) 11,90
Knusprige Ente auf Schweinfleisch und Rindfleisch mit

Gemlise Cashewniissen, dazu dunkler Hoisin Sauce

nach Art des Hauses (leicht scharf) 11,90
Knusprige Ente auf Sojabohnenkeimen,

dazu Knoblauch in siiR-saurer Sauce (leicht scharfer)

"Chef Ente" 16,50
Knusprige Chef-Ente mit gebratenen Garnelen 6x auf
verschiedenem Gemuse dazu mit dunkler Sauce

Fisch & Garnelen
Knuspriges Rotbarschfilet (paniert) ;{‘_
auf Sojabohnen. mit Ananas in sii3-saurer ™~
Sauce oder Knobl. in leicht scharfer Sauce

Gebackene Garnelen (paniert) 16,00
auf Sojabohnenkeimen mit Ananas in sii3-saurer Sauce
Garnelen-Acht Kostbarkeiten. (leicht scharf) 14,00
mit Rind-. Schweine- und Huhnerfleisch mit Knobl.

Gebratene Garnelen (leicht scharf) 16,50
mit Bambus, Paprika,Karotten und Cashewniissen, Knobl.
Gebratene Garnelen Chop Suey 15,50

mit verschiedenem Gemise

Reis &Nudelen

Nasi Goreng Gebraten in Curry mit Shrimps, 7,90
Schwein und Gemuse (leicht scharf)

Bemi Goreng gebratener in Curry mit Shrimps, 7,90
Schwein und Gemuse (leicht scharf)

Gebratener Reis 7,50
mit Hihnerfleisch od. Rindfleisch oder Schweinefleisch
Gebratene Nudeln 7,50
mit Hihnerfleisch od. Rindfleisch oder Schweinefleisch
Gebratener Reis mit Shrimps 8,90
Gebratener Nudeln mit Shrimps 8,90



201 Gebratene NudelnBel Iagen

202 Gebratener Reis
203 Pommes Frites mit Mayonnaise oder Ketchup
204 Portion Reis
205 Portion sti3-saurer Sauce
auf Wunsch auch mit Knoblauch, scharf
206 Portion dunkle Sauce

mit Bambus und Charﬁ)ignons (leicht scharf)
ert

221 Gebackene Banane oder Ananas
mit Honig und Mandeln
222 Gebackene Banane mit Honig, flambiert
223 Gebackene Lychee
224 Lychee-Fruchte
225 Gebackenes Eis mit Honig, flambiert (1 Kugeln)

3,00
3,00
2,00
1,50
1,30

1,30

2,50

3,50
2,50
2,00
2,00

Japanische Spezialitaten - Sushi

2001 Fischsuppe (Tintenfisch Garnele und Lachs)
2002 Ikura (Rogen vom Lachs)
2003 lkura
2004 Amabi (suRer Shrimp)
2005 Amabi
2006 Ebi (Garnele)
2007 Ebi
2008 Maguro (Tunfisch)
2009 Maguro
2010 Unagi (Aal)
2011 Unagi
2012 Hotategai (Jacobsmuschel)
2013 Hotategai
2014 California Maki
2015 Futo Maki
2016 Sake-Set (Lachs Sushi)
2017 Maguro-Set (Thunfisch Sushi)
2018 Tokyo-Spezial
(3 Garnele, 3 Thunfisch, 4 Lachs Rolle)
2019 Maki-Mix klein
2020 “Takeo” -Maki
2021 Sushi-Set
2022 Sushi-Set “Tokyo”

Lieferzeit: taglich von 17.00 bis 22.30

Tel./Fax. +49-4192-1438

Hotel Happy, Bleeck 7, 24576 Bad Bramstedt
Email: info@hotelhappy.de
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www.hotelhappy.de

Wir bitten um Tischreservierung auch Email erreichbar

Mittagsmen

Montag bis Samstag(auler an Sonntag und Feiertagen) Alle Gerichte von
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121
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124

12:00-15:00 Uhr mit Tagssuppe oder Friihlingsrolle

Gebratener Reis 5,50
mit Hihner- oder Schweine- oder Rindfleisch

Gebratene Nudeln 5,50
mit Hihner- oder Schweine- oder Rindfleisch

Gebratenes Schweinefleisch Chop-Suey 580
mit verschiedenen Gemiisen

Schweinefleisch (leicht scharf) 580
mit acht verschiedenen Zutaten und Knoblauch

Zweimal gebratenes Schweinefleisch 6,00

m. Weilkohl, Paprika, Bambus, Knobl. (leicht scharf)

Huhnerfleisch Chop Suey mit verschied. Gemiisen 5,80

Huhnerfleisch in Curry-Sauce 5,90

mit verschiedenen Gemisen

Hihnerfleisch (leicht scharf ) 6,00

mit verschiedenen Gemiisen, Knoblauch

Knuspriges Huhn (paniert) 6,00

mit siiR-saurer oder Knobl. in leicht scharfer Sauce

Huhnerfleisch (leicht scharf) 6,00

mit acht verschiedenen Zutaten und Knoblauch

Rindfleisch Chop Suey mit verschiedenen Gemisen 6,20

Rindfleisch mit Zwiebeln 6,20

Zweimal gebratenes Rindfleisch (leicht scharf) 6,50

m. Weilkohl, Paprika, Bambus, Knoblauch

Rindfleisch (leicht scharf) 6,50

mit acht verschiedenen Zutaten und Knoblauch

Entenfleisch Chop Suey 6,00

mit verschiedenen Gemiisen

Knusprige Ente 7,80

mit Ananas in siik-saurer oder

mit Knobl. in leicht scharfer Sauce

Gebackener Fisch (paniert) 7,50

mit stiR-saurer oder Knobl. in leicht scharfer Sauce

Fastenspeise: verschiedenes Gemiise gebraten 5,80
Vegetarische Gerichte

Buddhistische Fastenspeise 6,90

verschiedenes Gemiise gebraten - P =

To Fu (Sojabohnenquark) _ 6,90

gebraten mit verschiedenem Gemiise

Pfannengeruhrtes Gemise 7,50

mit Knoblauch und Cashewntissen (leicht scharf)

Gebratener Nudeln 6,90

mit verschiedenem Gemiise

Bbeech T M576 Badl Bramstedi Tel BIBNIE30

Hotel Happy, Bleeck 7, 24576 Bad Bramstedt

Tel./Fax. +49-4192-1438

Wir bitten um Tischreservierung
info@hotelhappy.de

www.hotelhappy.de



